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WEISS: SAUVIGNON S TROCKEN Ormalingen 2023/2025 AOC BL
Rebsorte : Sauvignon Soyhieres. Helles Gelb, intensive Aromen von

0¥ ROT:  Lif

BIOSUISSE

Maisprach 2023 AOC BL Oy

Rebsorte: VB Cal 1-28, im alten Holz gereift. Kraftiges Violett mit roten Reflexen. ~ ****

Zitrusfrichten, Grapefruit, Stissholz. Im Gaumen fruchtig mit frischer Saure. Duft schwarzer Beeren, wirzig feine Tannine, angenehme Struktur. Lagerpotential mittel.
Ideal zum Apéro, Asia-Food und Kése. Zu leichten und opulenten Speisen. Alkohol 12.4 9 vol Geniessen: 2026 - 2031 (17°-18°C)  75cl 23.-

Alkohol 13.1 % vol

75cl 21~
Geniessen: 2026 - 2027  (8°-10°C) 50cl 15—

Mairah Maisprach 2023 AOC BL o
SAUVIGNON S FEINHERB Maisprach 2023 AOCBL @¢ Rebsorten: VB Cal 1-22, VB Cal 1-28, Cabernet Jura. Im alten Holz gereift. BosusE
Rebsorte : Sauvignon Soyhiéres. Helles Gelb, Aromen von oS Dunkelrot mit rubinen Reflexen, Duft von Rosenbliiten und Waldbeeren,

Holunderbllte, exotischen Friichten, Stissholz. Nattrlich konzentrierte Frucht, wiirzig mit samtigen Tanninen und harmonischer Struktur. Gutes Lagerpotential,

unterstltzt von rassiger Saure. Zu Kase, Terrine, Asia-Food und Desserts.
Alkohol 11.7 % vol

ideale Ergdnzung zum raffinierten Diner.
Alkohol 12.9 % vol

75¢cl 22~
Geniessen: 2026 - 2027  (8°-10°C) 50cl 16~

75cl 24~
Geniessen: 2026 -2031  (17°-18°C)  50cl 17—

SAUVIGNON S BARRIQUE

Rebsorte : Sauvignon Soyhieres.

Ormalingen 2024 AOC BL oy

BIO SUISSE

—

. .
SCh\/\/GIZ CALIF 28 Réserve Ormalingen + Maisprach 2022 AOC BL @6
DIE BESTEN WEINE BIOSUISSE

— Rebsorte: VB Cal 1-28. Zwei Jahre im Barrique gereift.

% TO P Violettschwarze Farbe, rote Reflexe, Duft von schwarzen Beeren, Holunder,
wirzig mit feinen Tanninen. Gutes Lagerpotential, zu festlichen Speisen.
Alkohol 13.4 % vol Geniessen: 2026 - 2036 (17°-18°C)  75cl 33~

Goldgelbes Leuchten. Aromen von Honig, Caramel und Vanille, sowie weissen
Bluten und tropischen Friichten. Nattrlich konzentrierte Frucht mit frischer
Struktur und schmelzigem Abgang. Begleitet Apéro und delikate Fischgerichte. 51 0
Alkohol 12.3 % vol,

D

Geniessen: 2026 - 2029  (8°-10°C) 75cl 24.- Ny

SEKT:

WEISSE PERLE Ormalingen 2024 AOC BL @6
Weisser Schaumwein BRUT aus klassischer Flaschengarung o
Rebsorten: Sauvignon Soyhieres. Feiner Schaum auf brilliant perlendem Goldgelb.
Prickelnde Aromen von Holunderblite sowie Citrus, Grapefruit und Birne.

~——

150 cl 76.-

Degustationen und Verkauf in unserem Weinkeller

1. Mai 2026, 11.00 bis 17.00, 20. November 2026, 17.00 bis 20.00, 21. November 2026, 17.00 bis 20.00,
11. Dezember 2026, 17.00 bis 20.00, 12. Dezember 2026, 15.00 bis 18.00, 13. Dezember 2026, 14.00 bis 17.00

Eine erfrischende Apéro-Begleiterin fir anregende Gesellschaften. PREISE Die Preise verstehen sich in CHF pro Einheit
Alkohol 12.0 % vol, auch geeigneter Essensbegleiter (4°-6°C) 75cl 26— ab Domaine Chiquet, Ormalingen
ROTE PERLE Ormalingen 2024 AOC BL o RABATTE bei Bezug ab Keller Ormalingen:
Dunkler Rosé-Schaumwein BRUT aus klassischer Flaschengérung o ab 12 Flaschen gleicher Sorte 2.5 %
Rebsorten: VB Cal 1-28, Cal 1-36. Zartrosa Perlschaum auf funkelndem Rubinrot. ab 24 Flaschen gleicher Sorte 5.0 %
Prickelnde Aromen von Himbeeren und Cassis mit einem Hauch Caramel. LIEFERUNG Die Versandkosten betragen in CHF
Die Begleiterin mit Uberraschungseffekt fur frohliche Gesellschaften. 1 Karton (1,2, 3,6, Flaschen)  CHF 16
Alkohol 11.0 % vol, zu Apéro und leichten Gerichten. (4°-6°C) 75c 26— 2 Karton (12 Flaschen) CHE 32—
ab CHF 500.— frei Haus
ZAHLUNG 30 Tage netto
BANK Raiffeisenbank Liestal-Oberbaselbiet,

IBAN: CH92 8080 8006 5187 0584 1
Domaine Chiquet GmbH, 4466 Ormalingen
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